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Type Afm./Dim. Capac. Verm./Puiss. Prijs/Prix Onderstel Filter

(cm) kW - Tri 400 V Oven/four Soubassement Filtre

Elektrische ovens / Fours électriques MASP

LAINOX HME-061-X 930 x 750 x 810 6xGN1/1 9.5 kW 10 631.00 € 1 115.00 € 107.00 €

LAINOX HME-101-X 990 x 860 x 1090 10xGN1/1 16 kW 14 017.00 € 1 186.00 € 155.00 €

LAINOX HME-072-X 1107 x 895 x 880 7xGN2/1 16 kW 16 155.00 € 1 307.00 € 155.00 €

LAINOX HME-102-X 1170 x 895 x 1090 10xGN2/1 31 kW 19 243.00 € 1 307.00 € 179.00 €

LAINOX HME-142-X 1170 x 895 x 1860 2 x(7xGN2/1) 2 x 16 kW 32 962.00 € 357.00 €

LAINOX HME-201-X 1010 x 860 x 1950 20xGN1/1 31.8 kW 24 588.00 € 309.00 €

LAINOX HME-202-X 1290 x 895 x 1950 20xGN2/1 61.8 kW 34 328.00 € 357.00 €

Gasovens / Fours à gaz G + e mono

LAINOX HMG-061-X 930 x 750 x 810 6xGN1/1 14 kW+ e 0.50 13 126.00 € 1 115.00 € 107.00 €

LAINOX HMG-101-X 990 x 860 x 1090 10xGN1/1 28 kW + e 1 16 749.00 € 1 186.00 € 155.00 €

LAINOX HMG-072-X 1107 x 895 x 880 7xGN2/1 28 kW + e 1 18 768.00 € 1 307.00 € 155.00 €

LAINOX HMG-102-X 1170 x 895 x 1090 10xGN2/1 40 kW + e 1 22 688.00 € 1 307.00 € 179.00 €

LAINOX HMG-142-X 1170 x 895 x 1860 2 x(7xGN2/1) 2 x (28 kW+e 1) 38 723.00 € 357.00 €

LAINOX HMG-201-X 1010 x 860 x 1950 20xGN1/1 48 kW + e 1 28 152.00 € 309.00 €

LAINOX HMG-202-X 1290 x 895 x 1950 20xGN2/1 80 kW + e 1 39 436.00 € 357.00 €

Opties / Options

LAINOX KL-WCS Automatic washing system 1 105.00 €

LAINOX CAM Verbrande gas klep /Clapet anti retour gaz brulé 404.00 €

LAINOX KP004 Set voetjes / Set pietement 110.00 €

LAINOX PS001(6/7/10) Deur scharnier rechts/Porte avec scharniere à droite 422.00 €

LAINOX 3F230v Drijfkracht 230 volt / Triphasé 230 volt 6%

Heart « X » Combi-Boiler 

Fours Combi avec boiler modèle « X » 
 

 Convection, vapeur, combi, régénération, et … 370 menus 

 Entièrement en acier inox AISI 304, chambre de cuisson étanche et à 

angles arrondis.  

 Porte à double vitrage.  

 Sécurité ouverture porte et pression/dépression chambre. 

 Espace entre les niveaux de 70 mm 

 Électronique programmable avec afficheur à cristaux liquides (LCD) 

avec le rétro éclairage par LED ―Touch Screen‖ - Systèmes de cuis-

sons automatiques ICS et EXTRA (plus de 370 recettes).  

 Standard: AUTOCLIMA avec évent automatique - Fast-Dry: Systè-

me d’évacuation rapide de l’humidité - Ventilateur à 6 vitesses avec 

inverseur - Autoreverse - Sonde au cœur multipoint - Douchette de 

lavage - Commandes pour: humidificateur, refroidissement rapide 

avec porte ouverte, éclairage chambre de cuisson, contrôle manuel de 

l’évent (Système Fast-Dry) - Interface USB pour mise à jour du logi-

ciel, programmes de cuisson et téléchargement des données 

HACCP—CALOUT :système anticalcaire. 

 MASP = soubassement avec porte grilles 

 Options: WCS: Système de lavage automatique  

De Combi-ovens met boiler model “X” 
 

 Hete lucht, stoom, combi, regeneratie, en 370 menu’s. 

 Volledig in roestvrij staal AISI 304,  waterdicht ovenkamer  en voor-

zien van afgeronde hoeken. 

 Deur met dubbele beglazing. 

 Veiligheid op deuropening en druk/onderdruk kamer. 

 Spatie tussen verschillende niveaus: 70 mm. 

 programmeerbare elektronica met vloeibare kristallen toetsscherm 

(LCD) met LED verlichting„Touch Screen“ - Automatisch kooksys-

teem ICS en Extra (meer dan 370 reeds vooringestelde menus).  

 Standaard: AUTOCLIMA met automatische schouw - Fast-Dry - 

Ventilator met 6 snelheden met Autoreverse – Multi punten kern 

temperatuur sonde – Hand douche – Bediening voor: bevochtiging, 

snelle afkoeling met open deur, verlichting kookkamer, manuele 

controle van de schouw (Systeem Fast-Dry) – USB Interface voor 

update van de software, kookprogramma’s en download van de 

HACCP gegevens—CALOUT antikalk systeem.  

 MASP  = onderstel met grill geleiders. 

 Opties: WCS: automatische reinigingssysteem. 


